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Name: Vorgangsbeschreibung - Keksrezept 14.11.2017

ge sieb tes Mehl hin zu fü -

Vor gangs be schrei bung

Zu ta ten:
175g Mehl
175g But ter

2 Eier
2 Ess löff el Zu cker
 

Kühl zeit für den Teig:
1 Stun de
Back zeit: 12 Mi nu ten
bei 180°Teig aus rol len

Ver glei che die Rei hen fol ge mit dei nem Nach barn, bevor du an fängst zu schrei …
 

Plätz chen ab küh len las sen und ge nie ßen.
Guten Ap pe tit!

Eier hin zu ge ben

Plätz chen 12 Mi nu ten bei 180°
ba cken

Vor gangs be schrei bung

1 Du willst dei nem Freund er klä ren, wie man
deine Lieb lings kek se backt. Schrei be dazu
eine Vor gangs be schrei bung.

a) Brin ge zu erst die ein zel nen Handlungs- 
schrit te in die rich ti ge Rei hen fol ge

b) Schrei be dann den Text, indem du das
Pas siv mit 'man' ver wen dest

But ter mit Zu cker schau mig rüh -

Plätz chen auf Back blech und
  in vor ge heiz ten Ofen geben

Zu ta ten ab wie genAr beits flä che mit Mehl be stäu ben

Teig eine Stun de küh len

Plätz chen aus ste chen

Satz ver bin dun gen
Denke daran, dei nen Text mit ver schie de nen Satz an -
fän gen zu glie dern.
 
Bei spie le: Zu erst, da nach, im An schluss, zu letzt...
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